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Technical Data Sheet

Code Catalogue

FGZz0014 CATALOGUE
HR.COE ...ttt et sens st 84223000
Capacity 400 mm film length

Dim. mm (WxDxH) Energ_jy kW Total | Voltage | Phase | Frequency N. Components Nett. Weig_;ht kg

485 x 600 x 140 \ 0,120 230 1F+N 50 1 5.00
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packing machine, roll max w=400 mm

Designed for packing meat, cheese, pasta, fruits and vegetables; our wrapping machines offer a fast hygienic service for supermarkets,
butcher's, delicatessens and wherever fresh products retail needs a quick and safe daily packaging. - Stainless steel body. - Anodized
aluminium rollers and rods. - Heating surface temperature adjustable by thermostat. (45K version) - 45K and 51MB versions with teflon
coated section (does not smoke).

confezionatrice, rotolo max =400 mm

Ideati per il confezionamento di alimenti come carne, formaggio, pasta, frutta e ver-dura freschi; i dispenser offrono un servizio veloce e
igienico nei supermercati, macellerie e gastronomie in genere, dove il commercio di prodotti freschi richiede un confezionamento
giornaliero veloce e sicuro. - Struttura in acciaio inox. - Rulli e astine in alluminio anodizzato. - Piano riscaldante regolabile tramite
termostato per il dispenser 45K. - Profilo teflonato per i modelli 45K e 51MB (non provocano fumo).

Verpackungsmaschine, Rolle max B=400 mm

Speziell fir die Verpackung von Nahrungsmitteln wie Fleisch, Kase, Teigwaren, Obst und frisches Gemuse. Die Dispenser leisten einen
schnellen und hygienischen Service in Supermarkten, Metzgereien und Gastronomiebetrieben im allgemeinen, wo der Handel frischer
Produkte ein schnelles und sicheres tagliches Verpacken erfordert. - Struktur aus Edelstahl. - Rollen und Stangen aus eloxiertem
Aluminium. - Heizflache mit Thermostat regelbar fir den Dispenser 45K. - Tefloniertes Profil fur die Modelle 45K e 51MB (erzeugt keinen
Rauch).

empaquetadora, rollo max =400 mm

Ideados para el envasado de alimentos como carne, queso, pasta, fruta y verdura frescos; los dispensadores ofrecen un servicio rapido e
higiénico en los supermercados, carnicerias y gastronomias en general, donde la venta de productos frescos requiere un envasado diario
rapido y seguro. - Estructura en acero inoxidable. - Rodillos y varillas en aluminio anodizado. - Superficie de calentamiento regulable a
través de termostato para el dispensador 45K. - Perfil de teflon para los modelos 45K y 51MB (no provocan humo).

machine d'emballage, rouleau max =400 mm

Idéaux pour I'emballage d'aliments tels que viandes, fromages, pates, fruits et verdures fraiches; les dispenser offrent un service rapide et
hygiénique en supermarchés, boucheries et gastronomies en général, ou le commerce de produits frais requiert un emballage journalier
rapide et s(r. - Structure en acier inox. - Rouleaux et petites tiges en aluminium anodisé. - Profil téflonisé (ne provoque pas de fumée).

Maquina de embalar, rolo max c=400 mm
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